Brot & Dip 7%
Sauerteigbrétchen © hausgemachter dip

vorspeisen

145
SiiRBkartoffel ¢ Pilz ® Haselnuss
Kartoffel-Triiffel-Schaum

Tenuta La Falcone Bianco di Custoza 2024, Veneto, Italien 7%

14
Schalotte ¢ Senf ® Dukkah ¢ Haselnuss
Waldpilzschaum
Terrana Wines ‘Pinot Grigio‘ 2023, Trentino, Italien 7

Vitello tonnato (ohne Fisch maglich) 14
Kalbfleisch ® Thunfisch ¢ Rote Bete
Terlan ‘Pinot Bianco* 2024, Alto Adige, Italien 8%

Roulade von Lachs und Thunfisch 17°
Wasabi-Eis  Dashi-Mayonnaise
Limettenblatt

Hees Riesling Trocken 2023, Nahe, Deutschland 8%
zwishengange

1 250
Miso * Orange * Haselnuss ® Verjus
Hees Riesling Trocken 2023, Nahe, Deutschland 8%
Heilbutt 19%

Perlgraupen e Pastinake ¢ Beurre blanc
La Closerie des Lys ‘Chardonnay’ 2024, Pays d’Oc, Frankreich 7*°

Schweinebauch 16>
Fenchel » Knollensellerie ® Sesam ¢ Miso
La Closerie des Lys ‘Pinot Noir’ 2023, Pays d’Oc, Frankreich  7°°

brot & dip 5%
krauter aus dem Hofgarten

salat 6
vegetarischer Caesar-salat

beilagen

Hoftuin gemiise 7%
frische ernte aus dem Hofgarten

pommes frites 50
mayonnaise
triiffel-frites 7%

triiffel-dip  Parmesan

gebratene entenleber 5%

hauptgerichte

2650
Endivie ® Parmesan ¢ Hoftuingemiise
knusprige Ackerbohne
Terrana Wines 'Merlot’ 2022, Alto Adige, Italien 6
2650
Hoftuingemiise * Rotkohl * Pilze
rote Zwiebel
La Closerie des Lys ‘Pinot Noir’ 2023
Pays d’Oc, Frankreich 7%
Fisch & Saison 27%°
Tagesfang ¢ Bouillabaisse
gelbe Paprika  Hoftuingemiise
Sallier de la Tour ‘Grillo’ 2024, Sizilien, Italien 7%
Rib-Eye 34%
Chimichurri ® Hoftuingemiise
SuRkartoffel « Madeirajus
Mocavero ‘Negroamaro’ 2020, Salice Salentino, Italien 7
desserts
Birne 12%

Kuchen ¢ Kompott ® Zimteis * Pistazie
Pedro Ximénez
Kracher Spiitlese ‘Cuvée’ 2023, Burgenland, Osterreich 6%

Schokoladenbombe 12%0
weille Schokolade ¢ Sanddorn
Rote-Bete-Gelee ® Schokoladeneis
Honig-Hippe

Maison Parcé fréres Rivesaltes 2002

Ambré 20 ans d’dge, Roussillon, Frankreich 8%

Affogato 7%
Vanilleeis ¢ Espresso

Scroppino 90
Limoncello ® Prosecco ® Wodka

Kaffee oder Tee & Friandises 8%
Kaffee oder Tee nach Wahl

Friandises aus unserer eigenen Patisserie
Kaseplatte 18%
verschiedene Késesorten ¢ Feigen-Nuss-Brot
Mas Amiel 20 years old, Roussillon, Frankreich 12%

Wir legen groRten Wert auf die sorgfiltige
Zubereitung unserer Gerichte im Hinblick
auf Lebensmittelallergien. Bitte informieren
Sie unser Personal lber etwaige Allergien,
bevor Sie lhre Bestellung aufgeben.






