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vorspeisen

tomate & basilikum   v			   1350

tomatenmousse • luftiger mozzarella 
tomaten-sellerie-salsa • basilikumsorbet

kürbis   v    				    1300 

portobello • schnittlauch 
leichte vadouvan-sauce

gebratener lachs			   1450

in nori gebraten • limettencreme 
lachstatar mit ponzu • süß-sauer

rindertatar				    1550

eigelbsahne • wilder knoblauch 
focaccia-crostini • eingelegte zwiebeln
kapern

zwischengerichte

zander     				    1450

sauerkraut confit • aal-steinpilz-sauce

vichyssoise   v	 			   1100

kartoffel-lauch-suppe
knusprige kartoffelstückchen • schnittlauch

ibérico-schulter			   1450

geschmorter ibérico • sellerie • balsamico

v   vegetarisch

Wir legen größten Wert auf die sorgfältige Zubereitung 
unserer Gerichte im Hinblick auf Lebensmittelallergien. Bitte 
informieren Sie unser Personal über etwaige Allergien, bevor 
Sie Ihre Bestellung aufgeben.

brot & dip			   500

kräuter aus dem Hofgarten

salat  			   650

vegetarischer caesar-salat

portion pommes		  500

mayonnaise

trüffel-pommes		  750

trüffel-dip • parmesan

Hoftuin gemüse  		  750

frische ernte aus dem Hofgarten

gebratene entenleber	 500

hauptgerichte

aubergine   v   				    2450

geröstete aubergine • zucchini • feta 
tomatensalsa • paprikasauce

fish & saison 	 			   2600 

tagesfang • süßkartoffel 
fenchel • broccolini • verjus-beurre-blanc

entenbrust				    2750

knusprige polenta • beerenkompott  
chicorée • yuzu • roter portwein-jus

rindersteak				    2750

schwarzwurzel • rote bete • pilze 
selleriecreme • rotwein-jus

dessert

brownie fudge	 			   1100

“himmlischer schlamm” schokoladenmousse 
calamansi-eis • geröstete weiße schokolade

affogato				    750

espresso • hausgemachtes vanilleeis

scroppino				    850

limoncello • prosecco

kaffee & friandises			   750

kaffee oder tee nach wahl 
hausgemachte friandises				  
	
käseplatte				    1850

ausgewählte käsesorten • nussbrot 
chutney
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