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In onze keuken koken we met wat de natuur ons geeft, en dat begint
in de Hoftuin, onze eigen biologische moestuin. Daar groeien ieder
jaar meer dan 50 soorten groenten en kruiden: vers, vol smaak, en
met de seizoenen mee. Dit noemen wij onze Hoftuingroente.

Voor onze keukenbrigade is de Hoftuin een plek van inspiratie, op
nog geen fietsritje van het hotel. Wat 's morgens wordt geoogst
staat 's avonds op het menu. Groenten spelen de hoofdrol, lokaal
en puur. En met een knipoog naar de wereldkeuken combineren
we onze oogst met specerijen en technieken van verder weg. Zo
ontstaan verrassende, verfijnde smaken die passen bij het moment
van het jaar.

arrangement

Geniet je van een van onze hotelarrangementen en zit daar een
diner bij inbegrepen? Stel dan zelf je eigen menu samen met de
gerechten van de kaart.

kids

Onze blooming bengels schuiven gewoon aan bij het grote mensen
menu. We serveren halve porties voor de halve prijs. Liever iets
anders? Vraag gerust naar onze kindermenu-kaart, daar zit altijd
iets lekkers tussen.

@weareblooming



brood & dip

zuurdesem bol ¢ huisgemaakte dip

voor

geitenkaas-aspergemousse ® limoen ¢ krokant van brick
Tenuta La Falcone Bianco di Custoza 2024, Veneto, Italié

spitskool ® amandel ¢ daslook * yoghurt
Terrana Wines ‘Pinot Grigio® 2023, Trentino, Itali¢

zaalouk * demi-glace ® roomkaas
Terlan ‘Pinot Bianco‘ 2024, Alto Adige, Italié

rouleau van zalm en tonijn
wasabi-ijs ® dashimayonaise  limoenblad
Hees Riesling Trocken 2023, Nahe, Duitsland

tussen

miso ® sinaasappel ® hazelnoot  verjus
Hees Riesling Trocken 2023, Nahe, Duitsland

coquilles
vadouvan e pastinaak ¢ daslook * mirepoix
La Closerie des Lys ‘Chardonnay’ 2024, Pays d’Oc, Frankrijk

kalfssukade

bearnaise ® mierikswortel  aardappelmousseline * rodewijnjus

La Closerie des Lys ‘Pinot Noir’ 2023, Pays d’Oc, Frankrijk
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hoofd

ratatouille * courgette * Hoftuingroente ® polenta
Terrana Wines "Merlot’ 2022, Alto Adige, Italié 6°°

parmezaan ® lamsoren ¢ krokante tuinboon e asperge
La Closerie des Lys ‘Pinot Noir’ 2023, Pays d’Oc, Frankrijk 7°

vis & seizoen
dagvangst ¢ bouillabaisse  gele paprika * Hoftuingroente

Sallier de la Tour ‘Grillo’ 2024, Sicillié, Italié 7%
lam

pistache ® Hoftuingroente * lamsjus

Mocavero ‘Negroamaro’ 2020, Salice Salentino, Italié 7%
na

frisse zomer
amandelfinancier ¢ limoen-yoghurtijs ®* meringue * rood fruit
Kracher Spitlese ‘Cuvée’ 2023, Burgenland, Oostenrijk 6%

chocolade

chocoladeparfait ® pecannoot ® bergamot

ijs van gecondenceerde melk

Maison Parcé fréres Rivesaltes 2002 Ambré 20 ans d’dge 8

affogato
vanille-ijs ® espresso

scroppino
limoncello * prosecco ¢ vodka

koffie of thee & friandises
koffie of thee naar keuze e friandises uit eigen patisserie

kaasplankje
diverse soorten kaas ® vijgen-notenbrood

Wij gaan tijdens de bereiding van onze gerechten zeer
zorgvuldig om met voedselallergieén. Wij vragen je voordat
je een keuze maakt je allergieén duidelijk kenbaar te maken
aan onze bediening.
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