drinks & bites

koffie & thee fris & sap

koffie 3% frisdranken 380 (vanaf)
espresso 330 mineraal water 75cl 6%
macchiato 3% bruisend water 75cl 6>
cappuccino 380 tomatensap 400
flat white 450 blooming bio-limonade 4%
latte 4
dubbele espresso 480
warme choco 4% .
bier
Chateau Neuborg 50
slagroom 05 seizoensbier 6>°
havermelk * sojamelk 0.5 Gulpener 0.0 4%
Zwarte Ruiter Weissen 0.3 4%
thee 3% Zwarte Ruiter IPA 0.3 4%
verse muntthee 4%
verse gemberthee 40
wijn
zoet mousserend glas
huisgemaakte appeltaart 4% Raventés Riog Brut, Cava, Spanje 7%
zoete lekkernij van de dag 4*° Amiot Crémant de Bourgogne 1150
wit
. El Convertido, Verdejo, Spanje 6>
bites Le Petit Gasco(in, Sauvignon, Frankrijk 6>
bitterbal uit Amsterdam 1% Terrana Wines, Pinot Crigio, Italié 7%

vega bitterbal van Dobbe 1%
kaastengel 120

borrelplank voor 27 18%
bittergarnituur * kaas ® Parma ham
olijfjes ® brood & dips

La Closerie des Lys, Chardonnay, Frankrijk ~ 7°°

rosé
Terrana Wines, Pinot Grigio Rosé, Italié 6°°
Guilhem Rosé, Pays de I'Herault, Frankrijk 7%

rood
La Closerie des Lys, Pinot Noir, Frankrijk 7%
Terrana Wines, Merlot, Italié 6°°

Bodegas Toresanas, Tempranillo, Spanje 7%



lunch

broodjes

(kan ook) vegetarisch

1250

1 000

makreel gado gado
gerookte makreel
zoetzuur
geroosterde pinda

filet americain

van tomaat
pestomayonaise
zoetzure komkommer
radijs

grilled sandwich

1250

1250

850

kip

kaas
tomatensalsa
chilimayonaise
bosui

muhammara
walnoot

roomkaas

salami

kaas
tomatenmayonaise

soep & tosti
dagsoep

salades

14%° ceasar salad
kip
Parmezaanse kaas
bacon
knoflookcroutons
ei

14  burrata
balsamico
mix van groente
parma ham

chef's menu

onze chef laat zich elke dag inspireren door
de naastgelegen Hoftuin en kookt met de
seizoenen mee. Vraag naar het menu van
vandaag.

35%  twee gangen

48°  drie gangen

55%  vier gangen



