menu van de chef

chef’s amuses

Kerstcocktail

gambatartaar witlof

Noordzeekrabsalade

mayonaise van gerookte yoghurt

coquille

cépesschuim

kaviaar

krokant van Parmaham

ravioli

pompoen
vadouvan
Parmezaanschuim

hert

gebraden en stoof
zuurkool

geconfijte aardappel
jus van zoethout

wentelteefjes

créme chiboust
advocaat

schuim van Irish coffee

peer
frangipane
gezouten karamel
créme Anglaise
witte chocolade
steranijs-ijs

of

kaas
supplement 7°°

79%° per persoon

gekarameliseerd
pruim in Madeira
roodlof

topinambour
bearnaise
hazelnoot
truffel

ravioli

pompoen
vadouvan
Parmezaanschuim

paddenstoelentaartje
cépes

schuim van Parmezaan
Hoftuingroente
gerookte amandel

wentelteefjes

créme chiboust
advocaat

schuim van Irish coffee

peer

frangipane
gezouten karamel
créme Anglaise
witte chocolade
steranijs-ijs

of

kaas
supplement 7°°



