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vorspeisen

portobello  v	 			   1350

zart gegarter portobello • Hollandaise-sauce        
steinpilzcréme • shiitake • croutons

topinambur  v    			   1350 

gerösteter topinamboer • ajo-blanco-schaum 
schnittlauch • fermentierter knoblauch

marinierter lachs			   1450

in rote bete marinierter lachs • limettencréme
süß-sauer eingelegte gurke • radischen

steak tartar				    1550

eigelbcréme • bärlauch • cornichons
getrocknete kirschtomate • pane carasau

zwishengänge

waldpilzsuppe  v    			   1100

knusprige kartoffelstücken • schnittlauch

tagliatelle 				    1450

zander • mirepoix • béchamelsaus 
kastaniensauce

ibérico schulter				   1450

zart geschmorter ibérico • balsamico
süß-sauer eingelegte shimeji-pilze • sellerie

v   vegetarisch

Wir legen größten Wert auf die sorgfältige Zubereitung 
unserer Gerichte im Hinblick auf Lebensmittelallergien.  Bitte 
informieren Sie unser Personal über etwaige Allergien, bevor 
Sie Ihre Bestellung aufgeben.

brot & dip		  500

kräuter aus dem Hofgarten

salat			  650

vegetarischer Caesar-salat

Hoftuin gemüse   	 750

frische ernte aus dem Hofgarten

pommes frites	 500

mayonnaise

trüffel-frites		 750

trüffel-dip • Parmesan

gebratene entenleber 500

hauptgerichte

melanzane  v   				    2450

ratatouillecréme • tomate • zucchini
aubergine • Parmesan-schaum

quiche l ‘Hoftuin  v	 		  2450 

gemüsequiche • gartengemüse
sellerieknolle• tomaten-beurre-blanc

fisch & saison				    2600

tagesfang • süßkartoffel• fenchel
broccolini • verjus-sauce

rindersteak				    2750

kartoffelwaffel • pilzduxelles 
rote bete • rotwein-jus

desserts

apfel & lemoncurd			   1100

apfelkuchen • lemoncurd
mandelcrumble • hausgemachtes eis

scroppino				    850

limoncello • prosecco

affogato				    750

espresso • hausgemachte vanilleeis

kaffee oder tee mit friandises		  750

kaffee oder tee nach wahl • hausgemachte 
friandises
					   
käseplatte				    1850

ausgewählte käsesorten • nussbrot 
chutney
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